25 novembre au 29 novembre , le Chef vous propose
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~ LUNDI MARDI MERCREDI ~ JEUDI VENDREDI
‘@l s n’é@alade de pates
Carottes rapées Betteraves [Chou-fleur sauce muiticolores Terrine de
ENTREE N g ; . o
a l'orange vinaigrette cocktail (torti, mais, campagne* locale
tomate)
f@}Coquillettes 1 Couscous ’:_‘_ﬂ
PLAT PROTIDIQUE  Emincé de volaille auxidesde (paulet, boulatta a Omelette Fishburger
jambon* I'agneau)
(plat complet) (plat complet)
ACCOMPAGNEMENT Riz Semoule Salade verte Frites
@
LAITAGE Yaourt sucreé Emmentaliaila Entremets pistache Fondu Président

coupe

Biscuit sablé aux Yaourt a la fraise

DESSERT Madeleine marbrée Gélifie vanille I Gélifié chocolat de la Chapelle
céréales BIO Brestot

Préparé par notre chef Les produits locaux

un bon appétit ! == a ek



